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MENU SUPPEN
TAGESTELLER 1 13,80
TAGESTELLER Il ‘]4’80 ERBSENCREMESUPPE 7,80
SUPPE ODER KL. VORSPEISE / TAGESTELLER / NACHSPEISE KURBISCREMESUPPE 1,80
2 Gange 17,50- mit Kiirbiskerndl
FRITATTENSUPPE 6,80
MONTAG mit Schnittlauch
. Quiche
Il. Faschierte Laibchen mit cremigem Kartoffel-Kiirbispiiree SAISON
und Pfeffersauce
DIENSTAG
I. Gebackener Schafskise alla marinara mit frischem Basilikum HERBST-BOWL 19,80
und hausgemachtem Olivenfocaccia gebratene Garnelen | Bulgur | marinierte Zucchini |
II. Mit Zwetschken und Mozzarella gefiillte Hiihncheninvoltini Romersalat | Pinienkerne | Tomaten Chutney
dazu cremige Parmesanpolenta
MITTWOCH
| Gertstete Knodel mit Ei mit Blattsalat \[/;VESBFIIMUBTE TNESBM?ERL - 2180
II. Piccata Milanese vom Schwein mit cremigem Safranrisotto urzelgemiise | Kroketten | Zwetschien-Chutney
und frischem Basilikum
DONNERSTAG SCHWAMMERL RISOTTO 18,80
|. Orientalische Rost-Kichererbsen mit Kiimmel, Sauerrahm , I . ’
Wildschweinschinken | Cranberries
und Naan-Brot
Il. Uberbackene Schinkenfleckerl mit Sauerrahm
FREITAG NACHSPEISEN
| Kiirbislasagne mit Vogerlsalat und Kerndldressing
II. Hausgemachte Fischstabchen mit Petersilienkartoffeln APFELSTRUDEL/TOPFENRAHMSTRUDEL 750
und Limetenmayonnaise mit Vanilleeis oder Vanillesauce 9,80
HEISSE LIEBE 9,80
mit Himbeerragout oder Vanilleeis
BANANENSPLIT 9,80

Banane | Vanilleeis | hausgemachte Schokoladensauce |
Schlagobers



