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&ﬁ@%&s wn Selhallenstefl
MENU SUPPEN
TAGESTELLER| 13,80 i
TAGESTELLER Il 14.80 SUSSKARTOFFELCREMESUPPE 1,80
SUPPE ODER KL. VORSPEISE / TAGESTELLER / NACHSPEISE KURBISCREMESUPPE 1,80
2 Gange 17,50- mit Kiirbiskerndl
MONTAG FRITATTENSUPPE 6,80
, mit Schnittlauch
. Quiche
II. Lammspiefe mit Mangosalsa, Erdniissen SAISON
und cremigem SiiBkartoffelptiree
DIENSTAG
|. Lauch-Kése-Blatterteigstrudel mit Feigensauce
II. Cog au vin (Hahnchen in Rotweinsauce) mit Kartoffelstampf HERBST-BOWL N - 1380
gebratene Garnelen | Bulgur | marinierte Zucchini |
MITTWOCH Romersalat | Pinienkerne | Tomaten Chutney
|. Griine Ricotta-Nockerl mit Tomatenragout und frischem Basilikum
II. Linseneintopf mit Selchfleisch und Serviettenknddel
DONNERSTAG HIRSCHRAGOUT 2180
|. Geschmorter Spitzkohl mit Tofu in Nusspanier und Knoblauchdip Cranberries | Kroketten | Birmen-Chutney
II. Spanferkel mit Selleriepiiree und Dorrtzwetschken
FREITAG
|. Rote-Bete-Curry mit Tzatziki und hausgemachtem Naan-Brot SCHWAMMERL RISOTTO 18,80
Il. Rosa gebratenes Lachsfilet mit Smashed-Kartoffel-Salat, Wildschweinschinken | Cranberries
Kapern, Senfvinaigrette und Sauerrahm
NACHSPEISEN
APFELSTRUDEL/TOPFENRAHMSTRUDEL 150
mit Vanilleeis oder Vanillesauce 9,80
HEISSE LIEBE 9,80
mit Himbeerragout oder Vanilleeis
BANANENSPLIT 9,80

Banane | Vanilleeis | hausgemachte Schokoladensauce |
Schlagobers



