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MENU SUPPEN
TAGESTELLER| 13,80
TAGESTELLER Il 14.80 KARTOFFELCREMESUPPE 180
SUPPE ODER KL. VORSPEISE / TAGESTELLER / NACHSPEISE KURBISCREMESUPPE 180
2 Gange 17,50- mit Kiirbiskerndl
MONTAG FRITATTENSUPPE 6,80
, mit Schnittlauch
. Quiche
II. Gefiillte Paprika auf Tomatensauce mit Petersilienkartoffer] SAISON
DIENSTAG
|. Gebackener Schafskése alla Marinara mit frischem Basilikum
undlhausgemanhtem OI|vgﬂf00aCC|a - | HERBST-BOWL 19.80
II. StiB-sauer gebratene Hihnerbruststreifen mit Curry-Kokos-Reis . .
gebratene Garnelen | Bulgur | marinierte Zucchini |
und Zuckerschoten Romersalat | Pinienkerne | Tomaten Chutney
MITTWOCH
|. Tofu-Cordon-bleu mit Kartoffelsalat und Preiselbeeren
Il. Cremiges WeiBweinrisotto mit Schmortomaten, Prosciutto HIRSCHRAGOUT 2180
und frischem Grana Cranberries | Kroketten | Birnen-Chutney
DONNERSTAG
|. Blumenkohl-Butter-Curry mit Basmatireis
Il. Steirisches Wurzelfleisch mit Suppengemiise und frischem Kren SCHWAMMERL RISOTTO 18,80
EREITAG Wildschweinschinken | Cranberries
|. Kasespatzle mit Rostzwiebeln und Zwetschkenchutney
II. Gebratenes Zanderfilet mit Curryhummus, NACHSPEISEN
Pesto und Ziegenkasebdrek
APFELSTRUDEL/TOPFENRAHMSTRUDEL 150
mit Vanillegis oder Vanillesauce 9,80
HEISSE LIEBE 9,80
mit Himbeerragout oder Vanilleeis
BANANENSPLIT 9,80

Banane | Vanilleeis | hausgemachte Schokoladensauce |
Schlagobers



